
FINALLY A BREAK.

Salads/Salades

Sandwiches

Pastries/Taart

Social Bites and sharing/ voor bij de borrel of om te delen

Soups/Soepen

Freshly sliced red cabbage, apple, beetroot, walnuts and Dutch goat cheese		  6,50/11,00
Salade van rode kool met appel, bieten, walnoot en Hollandse geitenkaas    
Fresh butterlettuce with aged Reypenaer cheese, bacon vinaigrette and baked cherry tomatoes		  6,50/11,00
Salade van frisse kropsla met Oude Reypenaer, spekvinaigrette en gepofte tomaatjes  

White or brown roll with: 
Wit of volkoren brood met: 

Bergens Blonde (Our very own Brie), 
honey, spinach and pecans			   5,50
Bergens Blonde, honing, jonge spinazie en pecan nootjes

Homemade mackerel rillette			   5,50
Huisgemaakte makreelsalade

  

Classic apple pie with or without cream	 4,50	 Daily offering of homemade pastries	 3,50 
Hollandse appeltaart met of zonder slagroom		  Wisselend aanbod huisgemaakt gebak		

Selection of cured hams and sausages with toasted sourdough		  9,50
Selectie gesneden hammen en worsten met desemtoast

Artisanal Dutch cheeseplatter with nut bread and dried fruit compote 	 9,50
Selectie Hollandse boerenkazen met een compote van gedroogde vruchten en notenbrood

“Bitterballen” classic Dutch round beef croquettes (6pc)			   6,00
Bitterballen (6st)
		

The Element Burger	   12,50
Brioche bun with grilled MRY beef burger, bacon, cheese, pickled vegetables and homemade fries
Brioche bol met gegrilde MRY burger, bacon, kaas, zoetzure groenten en huisgemaakte friet

The Element Club   11,50
Toasted sourdough bread with grilled vegetables, tarragon mayonnaise, fried free range egg and home made chips
Getoaste desem met gegrilde groenten, dragon mayonnaise, een gebakken hoeve ei en huisgemaakte friet

Soup of oven roasted pumpkin with pumpkinseed  
oil and toasted pumpkin seeds	 6,50
Soep van geroosterde pompoen met pompoenpit 
olie en geroosterde pompoenpitten

Cream soup of celeriac and apple with 
walnuts and thyme 				    6,50
Crèmesoep van knolselderij en appel 
met walnoten en tijm

 

ENROLL TO OUR SPG  

PROGRAM NOW AND RECEIVE A 

10% DISCOUNT ON YOUR BILL. 

Do you have any allergies or dietary requirements, please inform your host. 
Heeft u een allergie of speciale dieetwensen, laat het ons weten dan houden wij er rekening mee.
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ENROLL TO OUR SPG  

PROGRAM NOW AND RECEIVE A 

10% DISCOUNT ON YOUR BILL. 

 

Americano		  2,50
Espresso		  2,50
Espresso Doppio		  3,50
Espresso Macchiato	 2,75
Flat White		  3,00
Cappuccino		  2,75
Latte Macchiato		  3,00

SPARKLING				    Glass	 Bottle
La Nuria Cava				    7,00	 35,00	
Spain / Xarel.lo-Macabeo-Parellada	                                                                       	
Moët & Chandon Brut				    65,00	
France / Pinot Noir-Pinot Meunier-Chardonnay 

WHITE					     Glass	 Bottle
Il Cigno					     4,00	 20,00		
Italy / Trebbiano	
Croix d’Or				    4,50	 22,50	
France / Chardonnay	
Santa Digna (Fairtrade)			   5,00	 25,00	
Chilli / Sauvignon Blanc				  
Marques de Riscal Rueda			  5,50	 27,50
Spain / Verdejo							     
Ochoa Calendas				    6,00	 30,00	
Spain / Viura-Chardonnay-Moscatel		
Trimbach				    6,50	 32,50 		
France / Pinot Blanc			
 

ROSÉ					     Glass	 Bottle
Croix d’Or				    4,50	 22,50	
France / Syrah		
Ochoa Calendas 				    6,00	 30,00		
Spain / Garnacha	 	

RED					     Glass	 Bottle
Il Cigno					     4,00	 20,00	
Italy / Montepulciano				  
Croix d’Or 				    4,50	 22,50	
France / Cabernet Sauvignon				  
Santa Digna (Fairtrade)			   5,00	 25,00
Chilli / Merlot Reserva	
Marques de Riscal Arienzo		  5,50	 27,50
Spain / Tempranillo-Graciano-Mazuelo
Ochoa Calendas				    6,00	 30,00	
Spain / Garnacha-Tempranillo				  
Carnivor					    6,50	 32,50		
California / Cabernet Sauvignon		  		
	                  				  
  

SOFT DRINKS 
 
Fresh Orange juice		  4,00         
Apple juice			   3,50	
Tomato juice			   3,50		
Pear juice			   3,50

BEERS 
DRAFT:
Heineken 0.25L			   3,25	
Heineken 0.50L			   6,50
Brand I.P.A.			   5,25	
Seasonal beer			   5,25 

BOTTLED BEER
Amstel Malt (non-alcoholic)		  3,00	
Grolsch Beugel			   5,50  	
Amstel Radler			   3,00	
Duvel				    6,50
Corona				    6,50		
	 			     	
LOCAL  	
‘t IJ Zatte			   6,00
‘t IJ Natte			   6,00
‘t IJ IJwit			   6,00
‘t IJ I.P.A	   		  6,00

GIN & TONIC
 
Bombay Sapphire – Fevertree Tonic 			   10,50
Juniper Berry, Lemon, Ginger			 
Hendrick’s – Fevertree Elderflower Tonic			   13,00
Cucumber	 	
Bobby’s – Fevertree Tonic 					    13,50
Orange, Clove				  
V2C – Fevertree Tonic 					     10,50
Basil, Zwarte Black Pepper		
Tanqueray – Fevertree  Tonic 				    10,50
Grapefruit			

Ask your bartender for your favorite mixer, spirit or vermouth!

COFFEE	 …AND FRIENDS

Wines/Wijnen	

Hot Chocolate		  3,00 
Tea                              	 2,50
Fresh Mint Tea               	 3,00
Irish Coffe	       	 8,00
Spanish Coffee		  8,00
Italian Coffee		  8,00

RELAX, HAVE A DRINK!

Do you have any allergies or dietary requirements, please inform your host. 
Heeft u een allergie of speciale dieetwensen, laat het ons weten dan houden wij er rekening mee.
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