GIN TONIC

De basis voor al onze G&T's is een unieke Spaanse gin met een
mooie bijpassende Spaanse Ledger’s Tonic. Afgemaakt met de

APERITIVOS perfecte garnering die het beste uit jouw G&T naar boven haalt.

CAVA 010L  075L Gin EVER 11,00 €
La laia Nuria 6,50€ 3500¢€ Klassieke London Dry Gin uit Valencia

Gin 987 London Dry Gin 12,00 €
SHERRYS by bodegas César Florido 14 unieke botanicals waaronder Mencia wijn
Cruz del Mar Fino 4,50 € Gin Gold 999,9 12,00 €
Cruz del Mar Oloroso >00€ Complexe gin met tonen van mandarijn, amandel en viooltjes
Cruz del Mar Cream 500 € P 9 n )
Moscatel 6,00 €

Gin V Premium Melon 12,00 €
Zeer atypische gin, gedestilleerd met
gedroogde meloen

Gin Azafran 13,00 €
Unieke gin met saffraan als meest onderscheidende botanical

CERVEZAS / BIER

SPAANSE “CRAFT”BIEREN

VAN DE TAP

Heineken 350 € La Loca Juana, Loca Rubia Unfiltered Lager 4,5% 6,00 €
Wisseltap 4o0¢€ La Loca Juana, Hermosa Pelirroja European Pale 5,5% 6,00 €
BIER OP FLES Cerveza Toro, Op sherry vaten gerijpt bier 5,5% 6,50 €
Estrella Damm 500 € Er Boqueron, Bier gebrouwen met zeewater 4,8% 6,50 €

Estrella Inedit 0,75 L 16,50 €

Wist u dat Estrella Inedit is ontwikkeld en gebrouwen met
de mooie gedachte een Culinair inzetbaar bier te creéren?
Het resultaat mag er zijn. Een prachig bier dat het best tot
zijn recht komt als het wordt gedeeld en uitgeschonken in
een mooi wijnglas.

Alhambra 1925 550 €
Corona 5,00 €

DRANKEN
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SANGRIA

Sangria Gordal, 1 liter

Cava, Sinaasappelwodka, sinaasappel,
grapefruit, citroen, limoen en ijs

Pompita Sangria Blanco “Madrid”
Pompita Sangria Rosado “Ibiza”

Pompita Sangria Tinto “Barcelona”
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19,50 €

14,50 €

14,50 €

14,50 €

WIJNEN DOOR WIJNHUTS TORRES

BLANCOS /WITTE WIJNEN Glas

Torres Mas Rabell Blanco 4,50 €
Parellada / Garnacha Blanco, Catalunya

Torres Verdeo 500€
Verdejo, Rueda

Torres Habitat 6,50 €
Garnacha / Xarel-Lo, Catalunya

Torres Pazo das Bruxas
Albarino, Rias Baixas

Jean Leon 3055
Chardonnay, Penedes

ROSADOS / ROSE WIJNEN Glas

Torres Mas Rabell Rosado 4,50 €
Garnacha Tinta / Carifiena, Catalunya

Jean Leon 3055 Rose
Pinot Noir, Penedes

TINTOS / RODE WIJNEN Glas

Torres Mas Rabell tinto 4,50€
Garnacha Tinta / Carifiena, Catalunya

Torres Coronas 500€
Tempranillo / Cabernet Sauvignon, Catalunya

Torres Habitat 6,50 €
Garnacha/ Syrah, Catalunya

Torres Altos Ibericos Parcelas de Graciano Crianza
Tempranillo, Rioja

Torres Celeste Crianza
Tempranillo, Ribero del Duero

WIJNEN

Fles

22,50 €

2500 €

3250€

3500€

39,50 €

Fles

22,50 €

3950 €

Fles

22,50 €

2500 €

32,50€

3750€

3950 €
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SNACKS EN DELICATESSEN .

Gordal olijven 4,00 € SPAANSE KAZEN SPAANSE CHARCUTERIE
Gordal olijven per pot 7,00 € Queso Manchego Viejo 550 € Paleta Iberico Bellota 12,50 €
con aceite
Gezouten amandelen 4,00 € Oude Manchego met olijfolie Chorizo Iberico Bellota 6,50 €
“Valencia”
Surtido de quesos 12,50 € Salchichon Iberico Bellota 6,50 €
Pan con Tomate 4,00 € Espanoles
Tomaten brood Gemengd plateau Spaanse kazen Lomo Iberico Bellota 9,50€

Surtido de Embutidos Ibericos 14,50 €
Gemengd plateau Iberische vleeswaren

TAPAS ¥ RACIONES

- Tapa Racion
Gambas al Ajillo 8,50 € 19,50 €
Oorspronkelijk zijn tapas bedoeld als kleine snack bij iri;eo%g;nkafl?e’ bereid en gepresenteerd
een drankje. Het woord tapa betekent deksel. Dit stamt
uit de tijd waar men een'drankje met een plakje worst of Gambas Rojas a la Plancha 1550€  3200€
ham afdekte tegen de vliegen. Een Racion is een grote . .
portie, vergelijkbaar met een klein hoofdgerecht Verse rode garnalen uit Den'|a .met
: ' al hun mediterrane karakteristieken
Tapa Calamares a la Andaluza 8,50 € 19,50 €
Patatas Bravas 4,50 € Vers gefrituurde inktvisringen op
Spaanse aardappelen met Brava saus en Aioli Andalusische wijze
Champinones ajichilli 6,50 € Rocas de bacalao en tempura negra 8,00 € 18,50 €
Chef zijn bereiding en presentatie van In zwarte tempura gebakken
Champignons met knoflook en Spaanse peper kabeljauw mootjes
Croquetas de setas 6,00 € Pulpo con ajo verde y crujiente 8,00 € 18,50 €
Huisgemaakte paddestoelen kroketten patatas violetas
Zachtgegaarde octopus met groene
Croquetas de Jamon Iberico 6,00 € knoflook-pistache saus en truffel aardappel
Huisgemaakte kroketten van Iberische ham
Carrillada estofada al estilo Gordal 18,50 €
Chorisito al infierno 7,50 € Gestoofde vakenswangen volgens eigen receptuur
Gebakken chorizo, aan tafel afgeflambeerd
Hueva de oca con patatas y trufa negra 21,00€

Nieuwe aardappelen met een ganzenei en
geschaafde truffel




